VIN BIO Rouge 2022

Region et:appellation
Vin de Pays des Bouches-du-Rhéne Rouge 2022

Terroir

Le vignoble est situé au Nord du delta de la Camargue. Les terres
sont argilo-limoneuses avec une forte proportion de sable, garant
d’un sol bien aéré et parfaitement drainé.

Climat

Méditerranéen chaud et sec.

Cépages
Caladoc (20%), Merlot (35%), Cabernet Sauvignon (20%), Syrah
(10%) et Grenache (15%).

Vinification

Le Caladoc est vinifié en macération courte a 25°C afin d’obtenir
un vin léger et friand. Le Merlot et le Cabernet-Sauvignon, vinifiés
en macération longue apres foulage et égrappage, donnent des
vins plus colorés et charpentés aux tanins enrobés.

Notes de degustation
Apparence
Robe sombre pourpre aux reflets rubis.

Nez

Nez puissant et plaisant de fruits rouges frais et réglisse fraiche.

Bouche

Les tanins sont harmonieux, trés élégants avec un agréable
velouté. Les notes de réglisse se distinguent. Le vin est
chaleureux avec une belle amplitude.

Accords; gastronomiques
Ce vin accompagnera une gardiane de taureau, fromage de brebis
a pate séche.

Température de service
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